UTILIZACION DE ALGUNA FUENTE DE ENERGIA
RENOVABLE PARA MEJORAR EL
APROVECHAMIENTO DE LOS SUBPRODUCTOS

. DE LA INDUSTRIA DEL PROCESADO DE CiTRICOS

Madrid, 8 de mayo de 2018

. GARCIA CARRION

Tradicién y calidad desde 1890
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La empresa

* J. Garcia Carrion es una empresa familiar
gue tiene sus origenes en la Region de
Murcia (Jumilla), en 1890.

* La empresa ha experimentado un
importante crecimiento en los ultimos 40
ahos, bajo la direccidn del biznieto del
fundador, hasta consolidarse como una
de las principales empresas alimentarias
de Espana.
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1970. 12 LINEA
EMBOTELLADO

1988. 12 BODEGA RIOJA 1994. JAUME SERRA
1987. ZUMOS
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2004. RIBERA DEL DUERO

JGC i
J. GARCIA CARRION 2006. HUELVA

Tradicién y calidad desde 1890
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INCARCINCARRIONIEN LAACTUALIDAD! b =

L~ ’
* Centros de produccion: 15 f{;;{; ngv ;“ . oy
e Empleo directo: 980 &E; e f , W S r\f\wﬂb
 Empleo indirecto: 1.460 Mt f/ﬁm
e Agricultores: 40.000 Doc[:;::::DES
* Hectareas: 155.000
e Facturacion 2017: 930 MM € L , iﬁ»\ P —
TNJ ( A ) PLANTA @ BODEGAS DENOMINACION DE ORIGEN
® PreViSién 2018: 1050 MM € \U"R"gi - ’_,\pf&:PLAN‘TADE DAI;n’l:\/ NP SEGORBE | © PLANTAS DE PRODUCCION
* Ventas en mas de 155 paises ooumond 5 T
)ﬁM-/PT .< r//
M\ L 7Y JUMILLA D.OP. JUMILLA
L RS NPV
RATIO ACTUAL: ( e Ry
Mas de 1 millon de litros / empleado \ jff“/\/‘“'”‘“‘“’
Mas de 1 millon de € / empleado b
PLANTAS Y BODEGAS N2 LINEAS
’ JUMILLA 22
8§ lineas de envasado AIVIEL =
Inversion 2000-2018: 860 MM € ALMERIA 6
Capacidad anual 3.000 MM unidades. HUELVA 3
. ’ SEGORBE 16
Equivalente a 12 MM de envases por dia.
BODEGAS D.O. 14

TOTAL LINEAS ENVASADO




Una apuesta por la diversificacion del negocio &
| 4

* Nuestro negocio principal siguen siendo los vinos y los zumos,
aunque mas de la mitad de los productos que vendemos no
existian hace 20 anos.

* Mas que nuevos productos, hemos creado nuevas categorias de
productos.

* Elsistema de calidad nos ha posibilitado el éxito de los
lanzamientos (planificacion y validacion).

* La certificacion externa nos ha facilitado su comercializacion.

JGC
J. GARCIA CARRION

radicién y calidad desde 1890
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22 marca de bebidas y 12 marca
de zumo mas elegida por los

consumidores en Espana

-
(Kandar Worldpanel) CRIANZA

RIOJA

Y0\ DE €T

ERA DEL DUrRo

CAVA

JAUME SERRA

ROSE RESERVA

_ GRAN SELECCION |
:

Nuestras marcas de vino (— e
acaparan la mitad del ranking §

IP R
de los vinos mas elegidos por 'PA:L; I\E d

los consumidores
(Kandar Woldpanel).

GE ESERVA
)2

ENAS

E & J GALLO WINERY INC
CONSTELLATION BRANDS INC
THE WINE GROUP INC

82,5
50,4

49,4 12 Bodega de Europa y 42 del

J. GARCIA CARRION S.A. 39,2

ACCOLADE WINES LTD

TREASURY WINE ESTATES LTD
VINA CONCHA Y TORO SA
PERNOD RICARD GROUPE

LES GRANDS CHAIS de FRANCE S.A.
CASTEL GROUPE

— - Mundo (mas de 350 MM de

31,3 Iitros) Volumen en millones de cajas 9 litros
30,5 (2012)

30,2

29,7

27,4



Valores y estrategia -

Marca unica

Diversificacion de productos

Cultura de empresa familiar

Apuesta por la agricultura espafiola

Competitividad a través de la relacion calidad-precio
Apuesta por los mercados internacionales

Agilidad, flexibilidad, creatividad e innovacion
Motivacion y entusiasmo

DON_
S>I MON



La industria del zumo de citricos - Y
4

La produccion mundial de citricos es de unos 120 millones de Tn.
La naranja representa mas de la mitad (unos 65 millones de Tn).

La produccion espaiiola de citricos es de unos 6 millones de Tn.
La naranja supone 3 millones de Tn.

La tercera parte de la produccion mundial de citricos y la mitad de la produccion mundial de
naranja se procesa para obtener zumo (40 y 32 millones de Tn, respectivamente). La industria de
transformacion genera mas 20 millones de Tn de subproductos vegetales (corteza).

La cuarta parte de la produccion espaiola de citricos y de naranja se procesa para obtener zumo
(1,5 y 0,75 millones de Tn, respectivamente). La industria espainola genera unas 750.000 Tn de
subproductos (4% cantidad mundial)



El subproducto: la corteza del citrico

n
f 4
COMPOSICION
Composicion cuantitativa del residuo del exprimido 1) Componentes mayoritarios con interés nutricional
de la naranja (corteza, pulpa, semillas): (fibra insoluble, pectina, aztcares)
Fraccion | % 2) Componentes minoritarios con interés industrial o
Agua 30 comercial (aceites esenciales, flavonoides)
Solidos 20
[v) 7
- V> OPCIONES DE VALORIZACION
Fibra insoluble 35 1) Alimentacién humana (pulpa, aceite esencial,
Pectina y otras fibras solubles 21 pectina, pulp wash, flavonoides)
Azucares 18 2) Alimentacion animal (corteza fresca, pellets)
Proteina 7 3) Fermentacion (etanol, otros compuestos)
Grasa 3 4) Energia (combustion directa, digestion anaerobia)
Ceniza 4




El reto: Optimizar la gestién del subproducto <* -

*J. Garcia Carrion S.A. procesa 275.000 Tn de citricos para
producir zumo, que generan unos 150.000 Tn de
subproductos (20% del total nacional). El 80% de esta
cantidad se produce en la planta de Huelva (120.000 Tn)
(0,6% cantidad mundial).

*En nuestra planta, la corteza de la naranja se deshidrata
para producir pienso. La energia para deshidratar la corteza
se genera en calderas alimentadas por biomasa (impacto
medioambiental)

*El secado se realiza en tambores giratorios, por
transferencia directa de calor (aire caliente). La temperatura
de la camara de de 700-800 2C.

*El coste de la operacion de deshidratar la corteza consume
mas de la mitad del beneficio que se obtiene por su venta.
*La campaia de exprimido en Espaia es muy prolongada,
poco estacional, en comparacion con otras campanas
agricolas: dura mas de ocho meses (de noviembre a julio).
Durante varios meses, deshidratamos mas de medio millén
de kilos de corteza al dia
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*Segun los datos de la Agencia Estatal de Meteorologia (Aemet), Huelva disfruta del nimero medio

El reto (Il): Optimizar la gestion del subproducto

de dias despejados mas alto de Espaiia, con un total de 156. La provincia también registra los
— maximos europeos -sélo superada por el Algarve en los meses de agosto y octubre. Es mas, el
numero medio de horas de sol mensual es entre 2 y 5 veces la cantidad registrada en los paises del

norte de Europa.

*Nuestro reto consiste, precisamente, en aprovechar esta fuente de energia solar para reducir el

impacto ambiental del proceso de secado de la corteza.

*No hablamos de un proceso industrial exclusivo. Cualquier mejora del proceso, en términos de
rentabilidad y de impacto medioambiental, podria se aprovechada por todo el sector, a nivel

internacional.
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PIEL ™ PELLETS
HUMEDA | PRENSADA B 85 TN/H
e 50 TN/H e 25 TN/H e 10%HUMEDAD
e 85%HUMEDAD e 70%HUMEDAD




Citrus Peel
@ 82-85%
Moisture

Ca (OH), Shredder Chemical

Lime Addition (Hammer Mill) (Sseiaﬁ?e?o,,

3 kg d-L per 1,000 kg peel

Flake or

Pellets : Press Cake Double Screw
@10% Lo Fire Y] @67-72% o Pressing
Moisture Dryer Moisture

Pressing

4

Cattle I l
Feed
i Molasses [y Fiissy

10.6% H,0 @ 45 °Brix WHE Rl |iquor

6.3% Protein Chemical, Food,

3.2% Fat -
10.2% Fibre Pharmaceutical

63.0% NFE : ,
Cosaih Cosmghc I e Condensa-te from
Industries Press Liquor
2 kg d-L per 1,000 kg peel (67%)



Piel fresca y alimentacion de la planta de secado




Prensas de piel humeda y piel fresca,

iturada y prensada

tr




Concentrador de licor de prensado

v secaderos
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Muchas gracias por su atencion



CITRICOS DEL ANDEVALO
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CITRICOS DEL ANDEVALO,S.A.
VILLANUEVA DE LOS CASTILLEJOS HUELVA

MARZO 2018

b Antonio Moreno Laureano
. Director Citricos Andevalo
g amoreno@jgc.es
+34 679 76 57 39
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PROYECTO DE INTEGRACION AGRO-INDUSTRIAL PARA LA FABRICACION
DE ZUMOS DE NARANJA RECIEN EXPRIMIDOS




CIIRICOS|DEL ANDEVALO — L/

PROYECTO AGRICOLA

* PLANO FINCA LA DEHESILLA. LOCALIZACION DE VARIEDADES

CRPA 6 (SANGUINAS)

SALUSTIANA
TAROCCO ROSSO
[ ] SANGUINELLI
[ MORO CATANIA
E=] rukumoro

| [[T)RESERVA ABUTARDAS

CRPA 7 (BLANCAS)

= . fZ=3 DEMOSTRACION
BERNALINA
[] CADENERA
> CASTELLANA
2590% [] COMUNA
DON JOAD
[] FOLHA MURCHA
HAMLIN
] PARSON BROWN
[E==] PERA IAC

PERET
[FI5] PINNEAPLE
[] VALENCIA TEMPRANA

CRPA 3

CRPA 4 (NAVELS

] BARNFIELD
[ LANE LATE

CHISLETT CRPA 5 (VALENCIAS)
POWELL SUMMER EXPERIMENTAL [] BARBERINA

) MIDKNIGHT [ ] DELTA SEEDLESS
E53 SUCRERA [E5H] MIDKNIGHT
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*CAPACIDAD PARA EXPRIMIR 400.000 TN/ANO
*2 MILLONES DE KG DE NARANJA POR DIA
*ENVASADO DE 1 MILLON DE UNIDADES DIARIAS
*PREVISTO AUMENTAR CAPACIDAD DE EXPRIMIDOS
LLEGANDO A 800.000 TN/ANO
*VALORIZAMOS EL 100% DE SUBPRODUCTOS




1. CALIDAD DEL ZUMO EXCELENTE

> DISPONER DE LAS MEJORES VARIEDADES DE NARANJAS

> RECOLECCION CON LA MADURACION ADECUADA

> EN MENOS DE 24 H DEL ARBOL AL EXPRIMIDO

> UNA SOLA PASTERIZACION DESDE EXTRACCION A ENVASADO




PROYECITO HUELVA = JGC

2.- PROYECTO SOSTENIBLE / NUESTRA META : LOS 3 CEROS

> CERO RESIDUOS SIN VALORIZAR
» CERO CONSUMO DE AGUA
» CERO EMISIONES CONTAMINANTES




PROYECITO HUELVA = JGC

2.- PROYECTO SOSTENIBLE / NUESTRA META : 3 X CERO

> CERO RESIDUOS SIN VALORIZAR

» CERO CONSUMO DE AGUA
» CERO EMISIONES CONTAMINANTES




EROEGES O DEEXERIVIR




LQUE HACEMOS

CON LA PIEL
DE NARANJA ?




TRITURAR CONCENTRAR SECAR CON

LA PIEL PRENSAR BIOMASA




VALORIZACION DE LA PIEL DE NARANJA & 2N
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,QUE OTROS PRODUCTOS
OBTENEMOS
DE LA PIEL DE NARANJA ?



> PELLETS

> D-=LIMONENO

> ACEITE ESENCIAL




200.000 TM/ANO
DE PIEL

$

> PELLETS

> D-=LIMONENO

20.000 TM/ANO

400 TM/ANO

> ACEITE ESENCIAL 400 TM /ANO




VALORIZACION DE LA PIEL DE NARANJA & W&

OTROS PRODUCTOS
EN PROYECTO
DE LA PIEL DE NARANJA

PROYECTO CDTI PARA LA FABRICACION DE
LA BOTELLA DE PET CON BIOPLASTICOS




PROYECTO: Desarrollo de nuevos biopoliésteres a partir de subproductos
agroindustriales para aplicaciones en el sector ferroviario y del envasado.

La figura 4 muestra un esquema simplificado gque detalla los blogues principales del proyecto
MIPLASCOE.

Figura 4. Esquema de desarrollo del presente proyecto.
Losobjeﬁvosglobd&syespeciﬁoosqueplamacadaunodelosparﬁcbantesdeloonsordoson:
CITRICOS DEL ANDEVALO

La empresa lider del proyecto, CITRICOS DEL ANDEVALO, se dedica a la produccion de zumo de
naranja que envasa y vende tanto a nivel nacional como internacional. Puede procesar mas de 2.000
toneladas diarias de fruta, exprimida y almacenarla. La planta esta integrada en una finca en Huelva,
propiedad de la empresa, que fiene miles de naranjos (1.500 hectareas de plantacion). La filosofia de la
empresa es realizar una agriculiura integrada que permita obtener productos de elevada calidad a la vez
que minimizar el impacto de su actividad en el medio ambiente utiiizando la menor cantidad de productos
fitosanitarios, abasteciéndose en gran medida de energias renovables, reutilizacion de las aguas
residuales de la planta... Por ejemplo, en la actualidad parte de los residuos de la produccion de zumos
se destinan a la produccién de pellets para Ia alimentacion animal.

En el desarrollo de este proyecto, el objetivo principal de Garcia Carion es el impulso de nuevos
procesos que permitan revalorizar las casi 1.000 toneladas diarias que produce de residuos de naranja,
dandole una salida de alto valor econdmico a la parte de Ia naranja no destinada a zumos.




PROYECITO HUELVA = JGC

2.- PROYECTO SOSTENIBLE / NUESTRA META : 3 X CERO

> CERO RESIDUOS SIN VALORIZAR

> CERO CONSUMO DE AGUA

» CERO EMISIONES CONTAMINANTES




ClCE@OIYEIFAGUAJGE HUELVA

D, - /mm )
CAPTACION POTABILIZA

OBJETIVO:
REUTILIZAR EL 100%
DEL VERTIDO DE FABRICA




CICTOIVEFAGCUA JGC HUELVA b=t
DIV EDED

® EL 80% DEL CONSUMO DE AGUA DE LA PLANTA
ES EMPLEADO EN EL SISTEMAS DE LIMPIEZA
QUIMICA EN CIPs Y MONOUSOS

® EL OTRO 20% SE UTILIZA PARA EL LAVADO DE LA
NARANJA



ClCEOIE

ACLARADO
INICIAL

e AGUA

FASE
ALCALINA

e SOSA

ACLARADO

* AGUA

INTERMEDIO|

FASE ACIDA

<

* NITRICO

S

ACLARADO
FINAL

e AGUA

IBAGUAIJGE RUELVA

”-
CAPTACION POTABILIZA m DEPURACION N THIEACION

Na

CICLO DE LIMPIEZA QUIMICA
STANDARD

El vertido de una planta que utiliza sosa
como detergente alcalino lo hace inviable
para la reutilizacion en regadio de
citricos.

El contenido de Na en el vertido de una
citrica es aproximadamente de 30-40
meq/I

El Na se acumula y termina salinizando la
zona de cultivo, se absorve por la planta y
termina secandola.

Sy



CICTODET ACUA JGC HUELVA b

CAPTACION POTABILIZA DEPURACION REUTFJILE'éAC)C'ON

CIP STANDAR CIP MODIFICADO
) )

e AGUA e AGUA

A NCAL ACLARABO
FASE * SO5A N@ NG e POTASA K

ALCALINA ALCALINA

e AGUA e AGUA
| « NITRICO v * NITRICO N,
FASE ACIDA caseacion] ® POSFORICO ) d
ACLARADO * AGUA acnrano | © AGUA

FINAL




CICROIVEINAGUA JGE HUELVA

CAPTACION POTABILIZA REUE:—éé%GON

> Reutilizacion del 100 % del agua consumida en fabrica para riego. El agua reutilizada
supone el 12 % del consumo de la finca.

> Fertilizantes NPK

Nitrogeno. Pequeio aporte. 5 % de las necesidades de N de los arboles.

Fosforo. En fabrica se sustituyd para algunas de las limpiezas acidas el acido
nitrico por el fosférico. De esta manera se cubre el 100 % de las necesidades de
P de los arboles.

Potasio. En fabrica se sustituyd para las limpiezas basicas el hidroxido sédico
por el hidroxido potasico. De esta manera se cubre el 100 % de las necesidades
de K de los arboles.



2.- PROYECTO SOSTENIBLE / NUESTRA META : 3 X CERO

> CERO RESIDUOS SIN VALORIZAR
» CERO CONSUMO DE AGUA

> CERO EMISIONES CONTAMINANTES




GENERACION DE BIOGAS
METANO A PARTIR DE LA
DEPURACION ANAEROBIA
DEL VERTIDO

REDUCCION DEL 40 % DE
LAS NECESIDADES DEL
GAS EN LA FABRICA




CICEOIDELA e

REUTILIZACION

CAPTACION POTABILIZA RIEGO

Consumo Electrico Produccion de Biogas Lodos Aerobios
(kwh/ano) [[(kwh/Tm DQOe)| (Nm3/ano) |[(Nm3/TmDQOe) m
Aerobio 2.300.000 660 - - 8.000
Anaerobio +
) 1.095.000 310 1.125.000 0.4 1.500
Aerobio MBR
(%) Reduccion 45 25 a0
Ahorro €£/ano 120.000 220.000 100.000

Considerando vertido medio anual de:
« 1.500 m3/d
* 6.300 mg/l DQO



MUCHAS GRACIAS
POR SU ATENCION
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